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K7EVR10FV

CUCINA ELETTRICA VETROCERAMICA CON RICONOSCIMENTO PENTOLE 4 ZONE +
FORNO ELETTRICO VENTILATO 1/1 GN

DESCRIZIONE PRODOTTO

Struttura in acciaio inossidabile. Manopole in materiale atermico con serigrafia funzionale sul bordo. Porta del forno stampata e in
doppia parete e maniglia sagomata a sezione ellittica in AISI 304.

Piano in vetroceramica nero di spessore 6 mm. Riscaldamento ottenuto grazie a piastre elettriche rotonde a irraggiamento fissate
sottovetro. Ogni piastra & dotata di un regolatore di energia che permette di regolare la frequenza di funzionamento alla massima
potenza. Sicurezza garantita da un limitatore di temperatura posto internamente alla piastra.

Il sistema di rilevamento pentola e gestito da una scheda elettronica e consente il funzionamento della piastra solo con la pentola
sopra la zona interessata. Il funzionamento & consentito con qualungue pentola, purché metallica.

Un limitatore di temperatura posto internamente alla piastra la preserva dalle sovratemperature. Allo stesso modo un altro limitatore
protegge la scheda di controllo dalle sovratemperature.

Un indicatore luminoso situato sul cruscotto siillumina e segnala all'operatore quando la temperatura supera i 60°C sul vetro.

Piano di lavoro in acciaio inox AlSI 304 con spigoli arrotondati per assicurare facilita di pulizia. Rivestimento frontale in acciaio inox
AISI 304.

Forno elettrico ventilato 1/1 GN. Suola del forno in acciaio di grosso spessore e rinforzata da una serie di nervature. Griglia estraibile
del forno di acciaio inossidabile.

Isolamento della camera di cottura e della porta del forno garantita da uno strato di fibra ceramica resistente alle alte temperature.
Riscaldamento del forno ottenuto tramite speciali resistenze in acciaio resistente alle alte temperature poste sotto la suola e nel
cielo della camera di cottura. Movimento dell'aria garantito da una ventola in acciaio inossidabile azionata da un potente motore
elettrico. Dotato di termostato che permette di regolare la temperatura tra 90°C e 300°C. Termostato di sicurezza a riarmo manuale
contro le sovratemperature. Possibilita di selezionare vari tipi di riscaldamento sia statico che ventilato, sia riscaldamento diffusivo
dal basso che grill, che riscaldamento globale.

Finitura piano con taglio laser per garantire un accostamento tra piani "testa a testa" e fissaggio vincolante degli stessi tra loro.
Piedini in acciaio inossidabile regolabili in altezza.

Accessori disponibili su richiesta.
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SPECIFICHE TECNICHE

Larghezza: 800 mm
Profondita: 700 mm
Altezza: 850 mm

Peso: 102 kg

Volume: 0.80 m?

Potenza elettrica: 12.85 kW
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K7EVR10FV

CUCINA VETROCERAMICA 4 PIASTRE CON RICONOSCIMENTO PENTOLA + FORNO ELETTRICO VENTILATO
1/1 GN / FOURNEAU VITROCERAMIQUE 4 PLAQUES A DETECTION CASSEROLE + FOUR ELECTRIQUE
VENTILE 1/1 GN / PYROCERAM COOKING RANGE 4 PLATES WITH POT DETECTION + ELECTRIC
VENTILATED OVEN 1/1 GN / CERANHERD 4-FELDER MIT TOPFERKENNUNG + ELEKTRO-BO MIT UMLUFT
1/1 GN / COCINA VITROCERAMICA 4 PLACAS CON RECONOCIMIENTO DE OLLAS + HORNO ELECTRICO
VENTILADO 1/1 GN / Cteknokepamunyeckme nantbl ¢ GyHKLMEN pacno3HaBaHUA KacTpiob

DATI TECNICI / CARACTERISTIQUES TECHNIQUES / TECHNICAL SPECIFICATIONS / TECHNISCHE DATEN /
CARACTERISTICAS TECNICAS / TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Dimensioni / Dimensions / Dimensions / MaRe / Medidas / Paamepbl [mm] 800x700x850

Potenza elettrica / Puissance électrique / Electric Power /Elektro-Leistung

/anekTp. [Kw] - [kBT] 12,85

(E)

(F) I\ 400/3N
(G) [Hz] - [Tu] 50/60

Cavo (non fornito in dotazione) / Cable (non fourni) / Cable (not supplied) /

Kabel (nicht mitgeliefert) / Cable / Kabenb RT/GLEP e 2

Voltaggi diversi e versioni navali disponibili su richiesta / Différentes tensions et versions maritimes disponibles sur
demande / Different voltages and marine versions available on request / Verschiedene Spannungen und
Schiffsausfiihrungen auf Anfrage erhiltlich / PasnnyHble Hanpa)eHWa U BapuaHTbl UICNONHEHUA Kopabaa - no 3anpocy

Piastra / Plaque / Plate / Platte / Placa / KoHd. an. [Kw] - [kBT] 4x2,3

Forno / Four / Oven / Ofen / Horno / flyxoBka an.  [Kw] - [KBT] [Kw] - [kBT] 1x3,65

Dimensioni Piastra / Dimensions Plaque / Plate Dimensions /

Plattenabmessungen / Medidas Placa / paamepbl naut [mm] 345x550
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2,6 kW 2,6 kW
@22 cm | @ 22 cm

K7EVR10FV 2,6 kW 2,6 kw
@22 cm | @ 22 cm
3,6 kW

E= elettrico \ électrique \ electric\ Elektrisch \ eléctrico \ anektpuy

Standard

n. 1 x Griglia forno in dotazione / Grille du four fournie / Oven grill included / Backofengrill mitgeliefert
/ Grill para el horno incluido /

Optional

n.1x K7A25029 Applicazione suola in ghisa - Sole en fonte - Built-in cast iron bottom - Sohle aus
Gusseisen - Opcion base en fierro fundido -[lononHeHne NOANOMKaA U3 YyryHa ANs NAUTbI
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